
 

Alto Adige Lagrein Granat doc 

 

Il " Granat " cresce in due siti diversi, uno porta potenza e struttura, mentre 
l'altro porta delicatezza e complessità. Insieme si uniscono in un vino 
armonioso. 

 

"I nostri vini avranno pure i loro bordi ruvidi, però con il Lagrein è sempre 
necessaria una certa delicatezza per mantenere intatto il suo carattere 

distintivo e porre in primo piano la sua eleganza, che per noi è una delle qualità 
principali". 

Florian Gojer 
 

 

Posizione geografica 
Ora: terreno sassoso alluvionale del fiume Adige ad alto contenuto di porfido, 
allevamento a Guyot. 

Bolzano: terreno alluvionale dell'Isarco su sottosuolo porfirico,  

 

Vinificazione 
Raccolta a mano e lavorazione delicata. Fermentazione controllata in grandi 
botti di rovere con leggera tostatura. Riduzione malo-lattica ed affinamento in 
grandi botti di legno. 

 

Caratteristiche Organolettiche 
Intenso rosso porpora. Ha un Profumo di more e cioccolato con note speziate. 
Vino carnoso con potenti tannini. Ben strutturato e con piacevole acidità. 

 

Si abbina perfettamente a piatti di carne stufati e selvaggina.  
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